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TEXTO / JUSTIFICACAQ

Dé-se ao artigo 1° da MPV 609, de 2013 a seguinte redagéo:

Art. 1° A Lei n® 10.925, de 23 de julho de 2004, passa a vigorar com as seguintes alteragtes:

FATE 10 et e et e e

XIX - carnes bovina, suina, ovina, caprina e de aves e produtos de origem animal
classificados nos seguintes cédigos da TIPI @ NCM — Nomenclatura Comum do
Mercosui:

a} 02.01, 02.02, 0206.10.00, 0206.2, 0210.20.00, 0506.90.00, 0510.00.10 e
1502.10.1 e 1602.5000 da NCM - carne bovina desfiada e cozida, desde que
embalada a vacuo;

b) 02.03, 0206.30.00, 0206.4, 02.07, 02.09 e 0210.1 e carne de frango classificada
no codigo 0210.99.0000 e 1602.3200 da NCM — peito de frango cozido, salgado e
desfiado, desde que embalado a vécuo; e

¢} 02.04 e miudezas comestiveis de ovinos e caprinos classificadas no codigo
0206.80.00;

XX - peixes e outros produtos classificados nos seguintes codigos da TIPI:

a) 03.02, exceto 0302.90.00; e

h) 03.03 e 03.04;

XXI - café classificado nos codigos 09.01 e 2101.1 da TIPI;

XXl - agUcar classificado no cédigo 1701.14.00 da TIP!:

XXHI- Sleo de soja classificado na posigao 15.07 da TIPI e outros 6leos vegetais

classificados nas posigdes 15.08 a 15.14 da TIP|:




r XXV - manteiga classificada no codigo 0405.10.00 da TiPI:

XXV - margarina classificada no cédigo 1517.10.00;

XXVI - sabdes de toucador classificados no cédigo 3401.11.90 Ex 01 da TIPI:
XXVII - produtos para higiene bucal ou dentéria classificados na posigéo 33.06 da

TiPl; e
XXVIN - papel higiénico classificado no c4digo 4818.10.00 da TIPI.

XXIX - NCM 1602.4900 — feijoada, desde que embalada a vacuo;
u (NR)

JUSTIFICACAO

A conceituagao de vAcuo denota auséncia total de matéria, seja liquida, sélida ou gasosa, o
que eleva a qualidade do produto na hora de em balar, com o consequente aumento do tempo
em que ele pode se manier conservado.

Nas grandes cidades, as pessoas tém pouco tempo para as compras, 0 gue amplia a
necessidade de produtos que tenham maior durabilidade e cujo preparo seja mais rapido,
€omo s&o os embalados a vacuo. Além disso, essa embalagem imprime aos alimentos maior
textura, sabor, cor, como também conserva o frescor e a mator parte dos nutrientes.

Os produtos acrescentados & MPV 609, pela emenda retromencionada, j& fazem parte da
desoneracdo da cesta basica, apenas da-se maior detalhamento do produto, com inclusao da
condicao de que sejam embalados & vacuo, incluindo os cédigos da Nomenclatura Comum
do Mercosul (NCM) 1602.3200 — peito de frango, cozido, salgado e desfiado; 1602.4900 —
feijoada; e 1602.5000 — carne bovina desfiada e cozida.

Tal iniciativa estimula o aumento da producéo desse tipo de alimento, com o natural
incremento da capacidade instalada da industria, e, ainda, cria precedente para outras, que
porventura venham a se instalar no mercado nacional, gerando alternativas para o

consumidor.,

Afora isso, ha vérios dispositivos de lei, inclusive constitucional, que salientam a importancia
da alimentagdo. Por exemplo, a Declaragéo Universal dos Direltos Humanos, em seu artigo
XXV, também preconiza que "toda pessoa tem direito a um padrdo de vida capaz de
assegurar a si e a sua familia sadlde e bem estar, inclusive alimentacéo, vestuério,
habitagéo, cuidados médicos e os servigos sociais indispenséveis, e direito a seguranga em
caso de desemprego, doenga, invalidez, viuvez, velhice ou outros casos de perda dos meios
de subsisténcia fora de seu controle. (.)
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